Kholkhal Restaurant Menu



Salad& appetizer
Green Salad
Oriental Salad
Baba Ghanoush
Chick Peas Salad
Tomia Salad
Mix Pickles
Tomato Pickles
Eggplant Pickles

Side Dishes
Rice With Nuts
Rice Vermicelli

Stuffed vegetables

Grits
Béchamel
Brid Tong
Okra

Molokhia With chicken
Molokhia With Shrimps

40 LE
40 LE
40 LE
40 LE
40 LE
30 LE
20 LE
20 LE

40 LE
35 LE
80 LE
40 LE
50 LE
40 LE
40 LE
60 LE
85 LE
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Tagine

Ox Tail Tagine

Zucchini Tagine

Tagine Okra With Lamp
Beef Tagine

Fruit Meat Tagine

Beef Legs Tagine

Ox Fruit Meat Tagine
Beef leg Fatta

Grill

Grill Lamb Chops
Grill Veal Chops
Mix Grill
Chicken Grill
Lamb Shank

Veal Shank
Chicken Roost
Duck

Fried Ban Chicken
Stuffed Pigeons
Quail

260 LE
060 LE
175 LE
140 LE
190 LE
250 LE
170 LE
150 LE

250 LE
250 LE
260 LE
230 LE
250 LE
250 LE
210 LE
250 LE
150 LE
120 LE
150 LE
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Dessert

Basbousa

Goulash

Balah El Sham
Om Ali

Zalabia

Kunafa With Nuts
Kunafa With Cream
Shakalama
Basima

Rice Pudding
Fruit Platter
Mahlabia

75 LE
75 LE
60 LE
100 LE
50 LE
100 LE
70 LE
60 LE
70 LE
70 LE
140 LE
70 LE
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